Estimad@s Novi@s
Te presentamos nuestra oferta para BODAS, pensadas para un dia inolvidable.
En el Hotel ISLA DE LA GARENA **** contamos con diferentes salones, todos ellos con luz natural, en los cuales

os podemos ofrecer cualquier tipo de Restauracion
Ofrecemos la mejor calidad y el mejor servicio, adaptandonos a tus necesidades y preferencias.

Somos conscientes de la importancia que supone el precio del cubierto en un evento de estas caracteristicas por

ello y para facilitaros el “SI QUIERO” os ofrecemos los siguientes descuentos en nuestros mentis para 2017:
15% Casandote los viernes o los sabados y domingos al mediodia con un minimo de 100 adultos*

10% Casandote los sabados cena y superando los 150 adultos*

5% Casdandote los sabados de cena y superando los 100 adultos*

*Descuentos no acumulables

Atendemos cada detalle con absoluta dedicacion, intentando tener la mayor complicidad con nuestros novi@s, de una forma

absolutamente personalizada y con un solo objetivo, que vuestra celebracion sea un EXITO.
Venid a visitarnos. Nuestro departamento comercial estard encantado en recibiros.
Reciba un cordial saludo,

La Direccion



CONDICIONES PARA BODAS CON LN MINIMO DE 100 ADULTOS

para un nimera inferior a 100 invitados preguntar condiciones

NACHOS/CON GUACAMOLE
JAMON RESERVA

QUESO DE OVEJA

MONTADITO DE MORCILLA

MINICHEESEBURGUER

TORTA DE LA SERENA CON CESTA DE PICOS

WRAP RELLENO DE QUESO PHILADEPHIA Y ROMERO
CANAPE DE QUESO, NUEZ Y PASAS

PIRULETA DE QUESO PARMESANO CRUJIENTE
CALAMARES A LA ROMANA

TORTILLA ESPANOLA

BOCADITO DE CAZON EN ADOBO

CROQUETAS DE JABUGO

FOIE-CON ALGODON DE AZUCAR

SALCHICHAS CON BACON

VINOS BLANCOS Y TINTOS (RIOJA)
REFRESCOS VARIADOS
CERVEZAS

Cocktail gratuito-a-partir de 100 adultos
Duracion 45 min 'y acompanado del menu

15 piezas por persona

- VERDURAS
- SALMON
- ATUN

S€'i/i por persona adulta

- RISSOTO DE CHAMPINONES
-ARROZ A BANDA
- ARROZ NEGRO

3€'i/i por persona adulta

600€ i/i

- RAVIOLIS CON TOMATE AL OREGANO
- NOQUIS AL PESTO
- FUSSILIS A LA CARBONARA

3€i/i por persona adulta



PUEDES CONFECCIONAR TU MENU CON LOS PLATOS QUE DESEES

MOUSSE DE PATO CON CEVICHE DE TOMATE, EMULSION DE BOLETUS

Y PETALOS DE MANGO..........ooooooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeee et reser e 5,.30€
SELECCION DE IBERICOS. ........ootoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeee e, 7,45€

JAMON IBERICO

LOMO IBERICO

CHORIZO IBERICO

SALCHICHON IBERICO

QUESO DE OVEJA
LASCAS DE JAMON DE JABUGO Y SURTIDO DE QUESOS..........oooeeoreeeeeree... 8,45€
TERRINA DE FOIE CON BOLETUS CARAMELIZADOS...........c.cooovooeeeeoseeeeereee. 7,35€
ROSAS DE BACALAO Y SALMON MARINADOS EN SALSA TARTARA.................... 5,60€
CROQUETA DE BOLETUS CON SALSA DE HIGOS
Y ALCAGCHOFAS (2UDS/PERS).......ooeeoeeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 14,80€
CROQUETA DE BOGAVANTE
CON CHUTNEY DE PIMIENTOS (2UDS/PERS).....c..ooootoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeoeereeeeses 15,90€

Precios por persona
Platos. al centro de la mesa
VA 10%AINCLUIDO

ENSALADA DE QUESO DE CABRA CARAMELIZADA, CHERRY ASADO

YLANGOSTINO CRUJIENTE ........ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiet e 15,80€
ENSALADA DE JAMON DE PATO CON PAN DE ESPECIAS, NARANJA,
VINAGRETA DE ANIS ESTRELLADO Y QUESO PARMESANO.................. 16,80€
ENSALADA DE BOGAVANTE Y PINONES ........cocoooioieeeeeeeeeeeeea, 26,25€
CROQUETONES DE BOLETUS CON
SALSA DE HIGOS Y ALCACHOFAS. ..ot 14.80€
CROQUETONES DE BOGAVANTE
CON CHUTNEY DE PIMIENTOS ......ccooiiiiiiiiiiiiiiisi st 15,80€¢
DELICIAS DE MAR CON 2 SALSAS (MAYONESA Y SALSA ROSA)............ 22,80€
6 GAMBAS BLANCAS
1 CIGALA
4 LANGOSTINOS
CREMA DE LANGOSTA AL PERFUME DE ARMANAC ... 12,90€¢
CREMA DE MELON CANTALOUP
CON VIRUTAS DE JAMON DE JABUGO ............cooovoeoeeeeeeeeeee b 10,90€¢

ENSALADA DE FOIE CON VINAGRETA DE AVELLANA TOSTADA ........ 19,90¢
HOJALDRE TEMPLADO DE FOIE

CON MANZANA CARAMELIZADA. ... .c.cccoviiiiiiiiiiiieiiteeie i 19,90¢
PIL-PIL DE LANGOSTINOS, RAPE,

CHIPIRONES, TOMATE CHERRY Y CEBOLLA PERLA v......ccoccovoc il 19,90€¢
VICHISSOISE CON VENTRESCA ... 0% ..o b s bl 10,90€¢



LOMO DE SALMON CON LANGOSTINOS .........cooooiooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. 19.60€
LOMOS DE DORADA AL HORNO CON SALSA AURORA Y VERDURITAS......... 23,75€

MERLUZA HOJALDRADA A LA MOSTAZA ANTIGUA.........o.ooovooeorereeeeereerenn. 26.50€
MERLUZA AL HORNO CON TRIO DE PIMIENTOS ASADOS .........ccocvoveevevnn... 21.55€
LOMO DE MERLUZA AL HORNO CON BILBAINA DE GAMBAS ........c.ccococevn... 26.25€
TACO DE RAPE CON ESPARRAGOS VERDES Y

SALSA DE PIMIENTO DE PIQUILLO.............o.cooovooeoveeeeeeeeeeeeeseeeerereeeeeeses . 25.25€
LOMOS DE MERLUZA CON ALMEJAS Y

CRUJIENTES DE PUERROS SILVESTRES Y JAMON IBERICO..............ccco........ 26.40€

BACALAO EN CAMISA DE JAMON CRUDO SOBRE
ARROZ CREMOSO DE MARISCO,FIDEOS DE CURCUMA

Y SALSADEIRIFRAN .........oooveereeeeeeeereeeeseesessesess s sssessssssssssssessassissasessenns 20,40€
TURNEDO DE SALMON CON VERDURAS EN TEMPURA
Y SALS IIBBBOA ..ottt st s 19,90€¢

1VA 10% INCLUIDO

CHULETA DE TERNERA AL IDIAZABAL .....cc.oooviiiiiiii e 26,40€
SOLOMILLO IBERICO AL PEDRQ XIMENEZ .......ccovovvininiirsriinien. 20,90€
SOLOMILLO DE BUEY AL HOJALDRE CON MOUSSE DE FOIE..........; 31,.55€
MEDALLON DE SOLOMILLO DE BUEY CON ARROZ MELOSO

DE SETAS DE TEMPORADA. ......ccooiiiiiiiiiiiiiiiii a0 31,.55€
MEDALLON DE BUEY AL AROMA DE TRUFAS Y FOIE ... 31,.55€
CORDERO LECHAL ASADO AL TOMILLO Y OREGANO........................ 26,00€
BROCHETA MIXTA DE SOLOMILLO DE BUEY

Y PRESA IBERICA CON SALSA DE OPORTO Y 3 MOSTAZAS ................ 31,.50€

VA 10% INCLUIDO



SOLOMILLO IBERICO AL VERMUT ROJO cvmeeerreeesemsseesemsssssssssssesssssssmsssssmssssssassssssans 20,90€

SOLOMILLO DE TERNERA BLANCA AL PEDRO XIMENEZ ......ovvoovoeeerei 31,55€¢
CAPRICHO IBERICO CONFITADO A BAJA TEMPERATURA .........oooovvoee... 19.90€¢
CARRILLERA DE TERNERA CONFITADA CON SALSA DE VINO DULCE.......... 19.90¢
PRESA IBERICA CON RISOTTO DE JABUGO A LA FLOR DE TOMILLO............ 24,35€¢

Patatas a lo pobre Mezcla de setas

Rosti Cebollita francesa glaseada

Dugquesa Pimientos de padron

Tostada al tomillo Pimientos de piquilllo

Risolada Arroz meloso

Verduritas torneadas

MOUSSE DE COCO, MANGO CON TATIN DE PINA YLIMA............. 10,70€
COULANT DE CHOCOLATE CALIENTE Y HELADO DE VAINILLA..10,70€
FONDUE DE CHOCOLATE CON FRUTA FRESCA CORTADA........... 10,70€

BIZCOCHO CREMOSO DE PLATANO CON CARAMELQO Y CANELA10,70€

SBLVARBLANGA R S W NS S B B e 9.90€
MILHOJAS DE CREMA TOSTADA..........cooooooeeeeeeeeeeeeeeeereeees 9.90€
SAN MARCOS ......ooveeeereeeeeeeseeeeresesssseressosesseseisnsssessssonassesss Bl s srenns 9.90€
COSTRADA DE ALCALA ... 9.90€
TARTA DOS VIRUTAS. ....oooveeeeeerereereereseeeereserrorenesesess oo foem i 9.90¢€
TARTA SACHER CON ALBARICOQUE .........co.cooeeoeeeeeieerreei 10,90€
MALAGA Y PASAS PLATANO Y CHCOCOLATE

LECHE MERENGADA CHOCOLATE BLANCO

CAFE IRLANDES CHOCOLATE

BROWNIE

*ndependientemente del postre elegido, siempre habrd una tarta nupcial
iz p g p p

con muiiecos para el corte.

VA 10% INCLUIDO



LIMON AL CAVA

FRUTA DE LA PASION CON Ti4 MARIA
MOJITO

MANDARINA AL CAVA

LIMON AL CAVA CON FRAMBUESA
LIMON AL CAVA CON HIERBABUENA

VINQ BLANGO 'D.O. RIOJA

VINO TINTO D.O. RIOJ4 CRIANZA
CAVA

CAFE E INFUSIONES

LICORES

CERVEZA

REFRESCOS

PRECIO MINIMO MENU 69€ IVA INCLUIDO

ENTREMESES VARIADOS

SORBETE DE COLA CON LIMA

ESCALOPE EMPANADO CON PATATAS FRITAS
NATILLAS CUBIERTAS DE PETA ZETA

PASTA CON TOMATE

SORBETE DE FRESA

HAMBURGUESA ANGUS

MOUSSE DE CHOCOLATE CON LACASITOS

ENTREMESES FRIOS Y CALIENTES

SORBETE DE COLA CON LIMA

DELICIAS DE SOLOMILLO DE BUEY

TARTA 3 CHOCOLATES CON HELADO DE VAINILLA

Todos los menus incluyen agua mineral y refrescos.
Precio por persona 47,10€ 1VA 10% INCLUIDO



CONSOME O SALMOREJO
MINI €HAPATA VARIADAS ( JAMON, SALCHICHON Y CHORIZO)
TORTILLA ESPANOLA
MINI SANDWICHES DE PHILADELPHIA DE CANGREJO
EMPANADA
TRUFAS
6 Piezas por persona
PVP 5,60€ 1VA 10% INCLUIDO

*Cotizacion por numero total de asistentes adultos

MOJITO

SEX ON.THE BEACH
PINA COLADA
COCO LOCO

MOPOLITA
COSMOPO N *Acompariado de la barra libre

(Duracion 2 horas)
PVP 5,60€ 1VA 10% INCLUIDO

*Cotizacion por numero total de asistentes adultos

INCLUYE PROYECTOR, PANTALLA Y SONIDO. 75€ IVA INCLUIDO (1 PROYEGCION)

POSIBILIDAD DE ELEGIR LA MANTELERIA DE TU BODA. (CONSULTAR PRECIO)

PRECIO ESPECIAL DE NUESTRA FUENTE DE CHOCOLATE. 700€ IVA INCLUIDO

CASATE EN NUESTRA NUEVA ZONA AJARDINADA. 475€ IVA INCLUIDO
POSIBILIDAD DE CEREMONIANTE (300€) NO OBLIGATORIO



Sérvicio

i

o

— = 1 '-.,__-- ra
1 F

1 e . il

| Obligatarias

N

i
o

1

1 Bz_‘lRR_Ii_L-'IgRE ]\_Jl'}'WMO 2 HORAS. 16,80€ POR ADULTO IVA 10% INCLUIDO.

HORA EXTRA 'DE-"IBARRA LIBRE 8,706 POR ADULTO. IVA INCLUIDO

MUSICA DISCOTECA MINIMO 2 HORAS. 750€ IVA 21% INCLUIDO

HORA EXTRA DE DJ 180€1VA 21% INCLUIDO

EL NUMERO MINIMO A FACTURAR EN LA BARRA LIBRE SERA DE 50 PERSONAS
A PARTIR DE LA 3* HORA

MNuestros
Banquetes Incluyen

DEGUSTACION PARA 6 PERSONAS DEL MENU ELEGIDO.
COCKTAIL DE BIENVENIDA

SUITE NUPCIAL PARA LA NOCHE DE BODAS CON DESAYUNO
CENTROS ARTIFICIALES EN LAS MESAS DEL BANQUETE
IMPRESION PERSONALIZADA DE LAS MINUTAS

PROTOCOLO DE INVITADOS

PARKING GRATUITO HASTA CUBRIR PLAZAS

'

Condiciones ~ - . (©
Contratacion

PRECIO MINIMO DEL MENU 69€ IVA INCLUIDO. DESCUENTOS NOINCLUIDOS .~
SORBETE Y BODEGA INCLUIDO EN EL PRECIO L =
CONDICIONES VALIDAS PARA UN MINIMO DE 100 ADULTOS

AL FORMALIZAR LA RESERVA DEL SALON SE REALIZARA UN DEPOSITO DE 1500€
(dicha cantidad no serd devuelta en caso de cancelacion por parte del cliente)

EL SIGUIENTE PAGO SE EFECTUARA 15 DIAS ANTES DE L4 BODA.

EL RESTO A LA SALIDA DEI. HOTEL.

SE CONFIRMARA EL NUMERQ DE INVITADOS 8 DIAS ANTES DE LA BODA.

LAS CONTRATACIONES PARA 2018 PODRAN VER INCREMENTADO SUS PRECIOS
SEGUN IPC ANUAL O CONDICIONES DEL MERCADO.




